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; La ricetta di Natale

..senza glutine!

Partendo dalla prima riga in alto e scendendo fino a meta della
clessidra, la somma di due quadratini accanto su una stessa riga deve
essere pari al numero che si trova nel quadratino sottostante ai due.

Stessa identica cosa partendo dall’'ultima riga in basso e salendo fino a
meta clessidra.
Riportando i numeri dalla clessidra alla ricetta, sequendo i cerchi
colorati, avrai gli ingredienti per una gustosa ricetta, perfetta come
dolce a Natale!

50 10 20| |+

020+

v

+
* O 30 25 RICETTA: INGREDIENT!I
+| 3 18| 7 biscotti senza glutine

. O grammi di burro o margarina
grammi di cioccolato fondente
. O grammi di cioccolato bianco
Un po’ di cannella per decorare

« Formine per biscotti
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« Un po’ di cannella per decorare

Formine per biscotti

RICETTA da fare con un adulto \L-

Trita i biscotti con un bicchiere, schicchiandoli per bene.

Fai sciogliere il burro nel microonde oppure sul fuoco.

Mischia in una ciotolina il trito di biscotti e il burro fuso.

Appoggia le formine su un piatto e riempitele con il trito creando una
base. Riponi il tutto in frigorifero per circa 15-20 minuti. Nel frattempo
fai sciogliere anche il cioccolato fondente nel microonde o a bagnomaria.
Riprendi le formine e versaci dentro il cioccolato fondente fuso, sopra
allo strato di biscotto, creando un altro strato.

Rimetti in frigo per 10 minuti e poi usa il cioccolato bianco per decorare
come preferisci. Spolvera con la cannella e... servi!

Buon appetito @



